LE MERIDIEN ILE DES PINS

LA PIROGUE
RESTAURANT

La Pirogue est un Restaurant Traditionnel en plein air de style Mélanésien,
avec une cuisine inspirée par des produits frais et locaux de Nouvelle-Calédonie.

Nous cultivons nos propres herbes et utilisons au maximum les ingrédients de I’lle des Pins.

La Pirogue is a traditional South Pacific Style restaurant with open air outdoor
inspired by fresh and locally sourced products.

We grow our own herbs and we try to use local produces from the Isle of Pines as much as we can.
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LA PIROGUE

ENTREES / STARTERS / Bil 3£

Tartelette de Parmesan Légumes Confits
Parmesan Tart Confit Vegetables
LA EFEDZIL LY b
1950

Escargots de I'lle des Pins Beurre Persillé (6 ou 10 pieces)
Snails from Isle of Pines Parsley, Garlic butter (6 or 10 pieces)

AWTIRKVEIZNDNT  A-YUyIN\F-EK. (6 HB\L 10 &)
3550/5700

Salade de Crevette Papaye verte
Prawns Salad Green Papaya
IEET) =\ YDYS A
2350

Carpaccio de Poisson du Lagon Vierge d’agrumes a la Vanille
Reef Fish Carpaccio Citrus and Vanilla Vierge Sauce
BOZEOHIINYF 3, NZSEAKOHEEY —X
2250

Duo de Tataki et Tartare de Cerf Herbes de notre Jardin
Duo of Venison Tataki and Tartare Herbs from the Garden
BRADAZXTEAN—TUON—"TDIZZINEILDT1A
2 050

Médaillon de Langouste Porcelaine Bisque, Pommes de Terre
Lobster Medallion Bisque, Potato Slices
AEIEDAZAIY, ERY, SX¥TLEDT4RY
2350

Foie Gras au Torchon a la Vanille et Citron Vert
Gelée d’Ananas, Pain Toasté
Vanilla and Lime Foie Gras Pineapple Jelly, Toasted Bread
NZSRAKDIATITS. "AFvTILoalbé b—R b
2300

En cas d’allergie, merci de prévenir le manager / In case of allergies, please advise a manager
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in pacific francs (XPF). All prices include taxes and service charge
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LA PIROGUE

PLATS / MAIN COURSE | F1E I

@ Capellini Maison aux Crevettes Emulsion Citron Vert et Combava
— Prawns House Made Capellini Combava and Lime Emulsion
IEORYRY-Z, FALETVNTY-A
2900

Noix de Bénitiers Réties au Beurre
3 Sauce d la Sauge, Poélon de Bénitier et Petits Légumes
Butter Roasted Clams Sage Sauce, Clams Skillet and Vegetables
YYIFAEBFRORIOY NF-TATALEIII, £-IY-2
2 650

Q, Poisson du Lagon a la Plancha Purée de Courge et Pomme de terre
/}&g Fenouil, Emulsion Lait d’amande et Coriandre
Pan Fried Reef Fish Potato and Pumpkin Mash, Fennel,
Almond Milk Coriander Emulsion
BOJVI, AiRFreLehWEDEIL, JIVRIV, P-EVFINIY-X, JUTY
H—

3200

®

* Mi Cuit de Thon en Croute d’Amande et Basilic
Compotée de Tomate Oignons et Poivrons
Crusted Almond and Basil Half Cooked Tuna
Tomato, Onions and Pepper Compote

T=EVRENINEFESENIODIF2A, BNPEEREEE-YVYOIVR-F
3190

Langouste Entiere Rotie Beurre d'Herbes, riz pilaf,
— Légumes Croquants et Sauce Vierge Agrumes (600 gr minimum)
P-4 Grilled Lobster Herbs Butter, Pilaf Rice,
Vegetables and Vierge Sauce (600gr minimum)
0JR5-O0-AMUL  N-TN5-FERk
(600g N'&/INT 100 g [CDE 1500 ¢ T p DEFEELAEVET, )
1500 /100 Gr

En cas d’allergie, merci de prévenir le manager / In case of allergies, please advise a manager
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in pacific francs (XPF). All prices include taxes and service charge




LA PIROGUE

PLATS / MAIN COURSE | 1B i

Filet Mignon de Porc Galette de Taro, Choux de Chine, Jus au Gingembre
Pork Filet Mignon Taro Wafer, Chinese Cabbage, Ginger Juice

BROT(L, JOTEDALY S FITAE, IV Iv-Y-A
3290

Supréme de Volaille Cuite Basse Température Pommes de Terre Fondantes,
& Marmelade d’Oignons au Thym, Tagliatelle de Poireaux
Low Temperature Cooked Chicken Breast, Fondant Potatoes,
Thyme and Onions Marmalade, Leek Tagliatelle

FEYDERBEE, LA VE FTLAAYVERZOI VA, BEFEREOFIITTIV
3290

Filet de Boeuf Sauté de Tubercule, Moutarde a I’Ancienne, Jus de Viande
& Beef Fillet Sauteed Tubers, French Mustard, Meet juice

FROT L. WBETFI DT IV T VY T-
3630

¥ Epaule d’Agneau Braisée Frites de Patate Douce, Chou Rouge Confit
. . .
Braised Lamb Shoulder Sweet Potato Chips, Confit Red cabbage

FFRORNKEE SDXVNEDTUYH, TR
3490

Curry de Tubercule et Pois Chiche Lait de Coco Coriandre
P4 ChickPeas and Tubers Curry Coriander and Coconut Milk

HWEFFEOLIZ OIS YINITHL-ERR

2100

Wrap de Légumes Provencale Pistou et Salade Verte
K Mediteranean Vegetables Wrap Pesto and Green Salad
BREOIYT A-VvIAIY-A
2250

En cas d’allergie, merci de prévenir le manager / In case of allergies, please advise a manager
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in pacific francs (XPF). All prices include taxes and service charge
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LA PIROGUE

PLATS / MAIN COURSE | 1B B

Sauté de Nouilles de Riz Sésame, Choux de Chine et Oignon vert
W Sauteed Rice Noodles Sesame, Chinese Cabbage and Green Onion

NhFLEIA-DEFFLEEZ(E
2250

oK Maki de Concombre, Tofu et Germe de Soja
Sauce Chili et Salade de Wakame
Cucumber Maki, Tofu and Sojabean Germ Chili Sauce and Wakame Salad
SEEEPIY LEPLOBESSE FUY-ARA
2250

ACCOMPAGNEMENTS / ON THE SIDE / Y/ FXZ1~

Capellini Maison Emulsion Citron Vert et Combava
House Made Capellini Combava and Lime Emulsion

HyNY=Z, IVINTY-A
1490/ 2250

P-4 Caviar d’Aubergine Compoté de tomates et Poivrons
Eggplant Caviar Tomato, Onions and Pepper Compote
BIDFvETRE. FYrEE-YYDTIVR-F
1490/ 2250

¥ Purée de Pomme de Terre et Courge
Fenouil, Emulsion Lait d’amande et Coriandre
Potato and Pumpkin Purée
Fennel, AlImond Milk and Coriander Emulsion

CenWsEARFrOtal, TR, 7-EVRINIY-A, VT V5 -
1450/ 2250

& Sauté de Tubercule a I’Ancienne Tagliatelles de Poireaux
Sauteed Tubers Leek Tagliatelle
WEDQTYITIRIL, BHEREDITITTIV

En cas d’allergie, merci de prévenir le @7r J,$ se of allergies, please advise a manager
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service

All prices in pacific francs (XPF). All prices include taxes and service charge
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LA PIROGUE

NOS SPECIALITES / OUR SPECIALITIES

A commander 24 heures a I’avance. To order 24 Hours in advance.

INTEZAKRA TIIVNET, 24 BRI TICSFHO T VX,

Le Bougna est une spécialité mélanésienne au lait de coco,

cuit a I’étouffée dans des feuilles de bananier.

Bougna is a Melanesian specialty made of meat or fish with local vegetables

wrapped in banana leaves and stewed in coconut milk.

J-Zv@ASRYT DIGHEIEREIETY,, JDF VYN I THRFIFLIE VAT EL
Bt (QJRT--B-BAOVIND) ENTFOETBATEULESICLET,

P-4

% (9

% (@

Bougna Poulet (pour deux personnes)
Chicken Bougna (for two persons)

BAROT-Zv
8 450
Bougna Poisson (pour deux personnes)
Fish Bougna (for two persons)
BnJ-Zv
9 460
Bougna Langouste (pour deux personnes)
Lobster Bougna (for two persons)
O0J259-07-—%

15190

La Cote de Beoeuf (pour deux personnes)

}ﬁ Pommes de terre Rissolées et Légumes Poélés, Sauce Poivre Vert

—

-3

Beef Rib Steak (for two persons)

Potatoes, Grilled Vegetables and Green Peppercorn Sauce

E-JUJZT-% Ry/N\-Y-R(BZAEKH)
6 900

Poisson du lagon entier (pour deux personnes)

Riz et Légumes Poélés, Beurre Blanc Passion
Whole fish from the House Reef (for two persons),
Rice and Grilled Vegetables, Passion Fruit Beurre blanc
wEORFEE NT-Y-A(BZAERA)

7 650

En cas d’allergie, merci de prévenir le manager / In case of allergies, please advise a manager

Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in pacific francs (XPF). All prices include taxes and service charge




LA PIROGUE

st NOTRE SELECTION DU JOUR
P> 0 OUR SELECTION OF THE DAY
e ENTREES / STARTERS

Tartelette de Parmesan Légumes Confits
Parmesan Tart Confit Vegetables

Escargots de I'lle des Pins Beurre Persillé (6 pieces)
Snails from Isle of Pines Parsley, Garlic butter (6 pieces)

Carpaccio de Poisson du Lagon Vierge d’agrumes a la Vanille
Reef Fish Carpaccio Citrus and Vanilla Vierge Sauce

Salade de Crevette Papaye verte
Prawns Salad Green Papaya

Duo de Tataki et Tartare de Cerf Herbes de notre Jardin
Duo of Venison Tataki and Tartare Herbs from the Garden

PLATS / MAIN COURSES

Capellini Maison aux Crevettes Emulsion Citron Vert et Combava
Prawns House Made Capellini Combava and Lime Emulsion

Poisson du Lagon a la Plancha Purée de Courge et Pomme de
terre Fenouil, Emulsion Lait d’amande et Coriandre
Pan Fried Reef Fish Potato and Pumpkin Mash, Fennel,
Almond Milk Coriander Emulsion

Mi Cuit de Thon en Croute d’Amande et Basilic
Compotée de Tomate Oignons et Poivrons
Crusted Almond and Basil Half Cooked Tuna
Tomato, Onions and Pepper Compote

Filet Mignon de Porc Calette de Taro, Choux de Chine,
Jus au Gingembre
Pork Filet Mignon Taro Wafer, Chinese Cabbage, Ginger Juice

Supréme de Volaille Cuite Basse Température Pommes de Terre
Fondantes, Marmelade d’Oignons au Thym, Tagliatelle de Poireaux
Low Temperature Cooked Chicken Breast, Fondant Potatoes,
Thyme and Onions Marmalade, Leek Tagliatelle

En cas d’allergie, merci de prévenir le manager / In case of allergies, please advise a manager
Tous nos prix sont toutes taxes comprises (TTC) incluant une commission de service
All prices in pacific francs (XPF). All prices include taxes and service charge




